
INFORME DE VENDIMIA 2024 – 2025  

Aspectos relevantes 

- En términos generales, la temporada 2025 fue cálida, tanto en primavera como en verano, 
con una floración algo más temprana y larga, una entrada en pinta levemente más retrasada 
y larga, y una madurez donde la acumulación de azúcar fue moderadamente más pausada. 
 

- En cuanto a los días grado acumulados de Octubre a Marzo, todos los campos sumaron 
mayor suma térmica respecto al histórico y al año anterior, a excepción de Ovalle, que 
prácticamente acumuló los mismos días grados las ultimas 2 temporadas. 

  Prom Histórico 2023-24 2024-25 % Var 1 % Var 2 
GDD TOTAL Acum Oct-Mar Acum Oct-Mar Acum Oct-Mar 2025/Hist 2025/2024 
Ovalle 1.400 1.520 1.519 8,4% -0,1% 
Leyda 1.070 1.034 1.124 5,0% 8,8% 
Casablanca 1.193 1.250 1.295 8,5% 3,6% 
Buin 1.531 1.614 1.706 11,4% 5,7% 
Apalta 1.672 1.565 1.701 1,7% 8,7% 
Pumanque 1.519 1.457 1.592 4,8% 9,2% 
Molina 1.524 1.394 1.532 0,5% 9,9% 
Cauquenes 1.712 1.592 1.715 0,2% 7,8% 

 

   
- La temporada comenzó en la primavera con una alta cantidad de agua en los suelos, dada 

las lluvias registradas en invierno (principalmente en junio y agosto), muy similar a la 
temporada anterior. 
 

- Las precipitaciones registradas durante la primavera hasta octubre en la zona centro sur, 
mantuvieron la temporada de crecimiento de los brotes, floración y cuaja de bayas con 
mayor riesgo para el desarrollo de Oidio, siendo un año de alta presión. Sin embargo, los 
planes de control preventivo y curativo permitieron llegar a la madurez sin daños 
importantes en las variedades blancas susceptibles como Chardonnay y Pinot gris, y en las 
tintas como Pinot noir, Syrah y Petit syrah, e incluso Cabernet sauvignon. 
 

- No se produjeron heladas importantes, a excepción de Pirque, donde variedades como 
Cabernet sauvignon fueron afectadas levemente con una disminución en sus rendimientos, 
debido a esta helada tardía. 
 

- Las temperaturas máximas alcanzadas en enero y febrero no desencadenaron procesos de 
deshidratación ni colapso de fruta en ninguna variedad, a pesar de una mayor acumulación 
térmica en estos meses que significó una cosecha rápida de blancos, pero más normal en 
las variedades tintas. 



 
- La vendimia fue bastante corta, comenzó en Ovalle el 20 de enero con Chardonnay, y finalizó 

el 21 de abril en Pumanque. 
 

- En términos de resultados globales, la vendimia 2025 finalizó con un 22% bajo la cosecha 
2024, 21% bajo el plan y 20% bajo la estimación de enero 2025, sumando un poco más de 
37 millones de kg. Esto podría estar explicado por un menor número de bayas y peso de 
racimos, dada las condiciones de temperaturas mínimas más frescas registradas durante la 
floración-cuaja, a pesar de ser una temporada de mayor acumulación térmica. 
 

- En relación a las variedades, los blancos terminaron con un 19% bajo la temporada 2024, 
19% bajo presupuesto, y 15% bajo la estimación de enero, donde las principales bajas se 
obtuvieron en Moscatel, Chardonnay y Sauvignon blanc; en cuanto a los tintos, estos 
terminaron un 23% bajo el 2024, 22% bajo el plan, y 22% bajo la estimación de enero. Las 
variedades afectadas fueron el Tintorero, Cabernet sauvignon, Syrah y Cabernet franc. Sin 
embargo, otras variedades menos comunes terminaron al alza, como Mouvedre, Petit 
verdot, Marselan y Alicante bouchet.  
 

- Muy buenas calidades para variedades como Chardonnay y Syrah de Ovalle, Sauvignon 
Blanc de Casablanca y Leyda, Cabernet Sauvignon de Alto Jahuel, y Carmenere y Syrah de 
Apalta. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



OVALLE (Fundo Las Peñas) 

Clima 

Las temperaturas mínimas promedio comenzaron mayores al histórico y más abajo a la temporada 
anterior a salidas de invierno. En octubre y noviembre, las máximas promedio fueron muy similares 
al histórico, y luego desde diciembre, estas fueron menores al histórico y año anterior, mostrando 
una época de maduración más fresca, y siendo febrero el mes más cálido con 27°C. 

 

La acumulación térmica fue similar a la temporada 2024 en el total, y mayor al histórico, alcanzando 
1519 GDD a marzo. En la primavera, meses de octubre y noviembre, la acumulación térmica fue 
mayor, siendo diciembre el mes más fresco en la temporada 2025, y enero el mes más cálido. 

 

La precipitación de la temporada se registró principalmente en los meses de invierno, totalizando 
236 mm, mayor a los 60 mm registrados en el invierno 2023, y algo similar a los 227 mm del 
invierno 2022. 

 



Fenología 

La brotación comenzó de manera anticipada, 19 días antes que la temporada anterior (28 de julio) 
en Chardonnay y 15 días antes en Syrah (22 de agosto) dada la temperatura mínima promedio más 
altas registradas a salidas de invierno. La floración tuvo una duración de 28 días para Chardonnay 
(siendo 19 días más larga), y 22 días en Syrah (siendo 5 días más larga), adelantándose solo 11 días 
para Chardonnay. La pinta fue menos larga en ambas variedades, 17 días en Chardonnay y 20 días 
en Syrah, terminando 15 días adelantada en Chardonnay, y 8 días en Syrah. El adelantamiento de 
los estados fenológicos se explica con las temperaturas mínimas y máximas más altas a las salidas 
de invierno, aunque la acumulación térmica fue las misma que la temporada anterior. 

Rendimiento 

En términos de rendimiento, se cosechó un 98% sobre el año anterior, 28% bajo el plan y 22% bajo 
la estimación de enero. La variedad más caída fue el Chardonnay (-39% versus plan), seguido del 
Viognier (14% versus plan); sin embargo, el Syrah registró un 1% sobre el plan. A pesar de haber 
caído en comparación al plan, los rendimientos de las tres variedades se recuperaron dada la mayor 
disponibilidad de agua para riego en la zona y una mejor cuaja en primavera. 

Vinos: 

Chardonnay: La uva fue recibida con buena condición de sanidad y condición de madurez. Son vinos 
que muestran buen frescor. elegancia, aromas característicos de la variedad y con una excelente 
concentración.  

Syrah: Las uvas fueron cosechadas con muy buena concentración y madurez, los colores son 
profundos y los aromas puros dominados por fruta intensa y suaves notas especiadas. Vinos de 
buena tipicidad varietal muy elegantes.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CASABLANCA (Campos Hualpes) 

Clima 

Las temperaturas máximas promedio fueron mayores al histórico y año anterior durante toda la 
temporada (septiembre 2024 a febrero 2025), explicando una primavera de mayor acumulación 
térmica, y sin eventos de heladas. La mayor temperatura promedio de 30°C se alcanzó en febrero;  

  

La acumulación térmica fue mayor a la temporada 2024 en el total, y mayor al histórico, alcanzando 
1295 GDD a marzo, pero menor a la cosecha 2023. En la primavera, meses de octubre a diciembre, 
la acumulación térmica fue mayor, siendo enero el mes más cálido y similar a la temporada anterior. 

 

Las precipitaciones alcanzaron 366 mm, concentradas entre mayo y septiembre 2024, comparado 
al invierno 2023 con 356 mm, 100 mm más que el histórico entre los mismos meses. 

 



Fenología 
 
Mientras en el Chardonnay, la brotación comenzó 6 días antes que año anterior (8 de agosto), y 
Riesling 2 días antes que año anterior, en Pinot noir ocurrió 6 días después (26 de agosto) y en 
Sauvignon blanc 5 días más tarde (9 de septiembre). La floración se registró más temprano que el 
año anterior (alrededor de 4 días antes, alrededor del 15 de noviembre) en Pinot noir, 10 días antes 
en Sauvignon blanc, 12 días antes en Chardonnay, y 15 días antes en Riesling, y demoró alrededor 
de 23 días en Pinot noir, 20 días en Chardonnay, 14 días en Riesling y una semana en Sauvignon 
blanc. 
 
El inicio de pinta en Chardonnay fue 4 días antes que el año anterior (8 de enero), 5 días antes en 
Pinot noir (5 de enero), 8 días antes en Sauvignon  blanc y 5 días antes en Riesling (13 de enero). La 
duración de la pinta fue distinta en cada variedad, más corta en Chardonnay (16 días) en 
comparación al año anterior, y más larga en Sauvignon blanc (25 días), Riesling (26 días) y 31 días 
en Pinot noir. 
 
En cuanto a la cosecha, Sauvignon blanc se cosechó en fechas similares al año anterior, sin embargo 
Riesling se cosechó un mes antes, y por el otro lado, Pinot noir fue cosechado 8 días después (27 de 
marzo) y el Chardonnay 22 días después (26 de marzo) que el año anterior. 
 
Rendimiento 
 
En términos de rendimiento, se cosechó un 2% por debajo de la cosecha 2024, del plan y de la 
estimación de enero. El rendimiento en Sauvignon blanc cayó un 17% respecto al plan, y por otro 
lado, Chardonnay, Riesling y Pinot noir superaron el plan, y el año anterior. 
 
Vinos 
 
Chardonnay: Vinos de concentración media, con buena madurez y acidez balanceada. 
 
Sauvignon Blanc: Vinos de muy buena madurez y concentración. Se logran niveles de madurez 
aromática avanzada tipo fruta de la pasión y lima. Son vinos frescos dado por una acidez media 
entregando vinos con buen equilibrio. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



LEYDA (San Antonio) 
 
Clima 
  
Las temperaturas mínimas promedio fueron menores al histórico y año anterior durante toda la 
temporada y revelaron una primavera fresca; sin embargo, las máximas promedio fueron mayores 
desde octubre a febrero, registrando primavera y verano más cálido.  

 
La acumulación térmica fue mayor al histórico y año anterior, pero menor al 2023, llegando a 1124 
GDD a marzo. En octubre y enero se registró mayor acumulación térmica que la temporada anterior 
e histórico, aunque la temporada 2024 mostró una primavera hasta enero de mayor acumulación, 
siendo febrero y marzo menos cálidos. 

 
La pluviometría alcanzo por segundo año consecutivo sobre 430 mm de mayo a septiembre, una 
cifra por sobre los 276 mm del promedio histórico. La lluvia se concentró en invierno siendo junio el 
mes más alto con 250 mm. La temporada de mayor acumulación térmica junto a la alta precipitación 
del año, mejoraron la floración y la cuaja de las uvas, y el llenado de bayas, consiguiendo buenos 
rendimientos de las uvas. 

 



Fenología 
 
La brotación comenzó 21 días más tarde que la temporada anterior (tercera semana de septiembre) 
en Pinot noir y en fecha similar para Sauvignon blanc. Respecto a la floración en ambas variedades, 
esta comenzó en similar fecha al año anterior, con una duración de 28 días para Pinot noir y 14 días 
para Sauvignon blanc, similar al año anterior. La pinta se adelantó un par de días en ambas 
variedades, con fechas 6 de enero para Pinot noir y 23 del mismo mes para Sauvignon blanc. Sin 
embargo, la cosecha de adelantó una semana en Pinot noir (fines de marzo) y se retrasó una semana 
en Sauvignon blanc (21 de abril), con un proceso de madurez más lenta. 
 
Rendimiento 
 
Los rendimientos del campo tuvieron una baja importante de 3% menos respecto a la temporada 
anterior, 47% versus plan y 33% menos la estimación de enero. El Sauvignon blanc estuvo más 
afectado que el Pinot noir, donde las bajas fueron de 58% y 45% respectivamente respecto al plan, 
aunque 16% sobre para Pinot noir y caído un 60% en Sauvignon blanc respecto al año anterior. Esta 
disminución se debió a un menor peso de racimos, como consecuencia de una menor cuaja y exceso 
de agua en los suelos. 
 
Vinos 
 
Sauvignon Blanc: Una cosecha más tardía con vinos equilibrados de buena madurez con fruta 
exótica, concentración media y buena acidez. Es un buen año para vinos frescos y de larga duración 
en la boca.   
 
Pinot Noir: Son vinos elegantes, de buena textura y una integrada vibrancia. Logramos encontrar un 
balance de buena madurez, concentración y frescor. Son vinos con gran potencial cualitativo con 
una estructura sólida y fruta intensa.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



MAIPO (Alto Jahuel) 
 
Clima 
 
Mientras las temperaturas mínimas promedio durante toda la temporada fueron menores al año 
anterior y al histórico, las máximas promedio fueron mayores en el mismo período, mostrando una 
temporada más cálida. La acumulación térmica acumulada a marzo sumó 1706 GDD, por sobre años 
anteriores e histórico, siendo los meses de octubre a diciembre, el período de mayor acumulación. 
 
Los meses de mayor temperatura máxima promedio fueron enero y febrero, período de madurez 
de las uvas, donde estuvieron bajo temperaturas más extremas, a pesar de ello, no hubo daños por 
deshidratación. No se registraron olas de calor tan intensas como la temporada anterior. 

 

 
Las precipitaciones invernales acumularon 564 mm entre mayo y septiembre, duplicando las 
registradas en mismo período del año anterior (con 229 mm), y los 218 mm del promedio histórico 
en los mismos meses, lo cual hizo que la humedad relativa mínima se mantuviera más alta durante 
la primavera, generando mayor presión de enfermedades como Oidio. 
 

 



Fenología 
 
La brotación de Cabernet sauvignon en los sectores de los cerros, se registró 3-4 días más tarde que 
la temporada anterior, al igual que los sectores del plano, siendo una semana antes en los cerros 
que los planos. La floración en los cerros se adelantó 10 días (con fecha 12 de noviembre), con una 
duración de 9 días al igual que la temporada anterior; y en los planos, se adelantó una semana, con 
una duración de 7 días, un par de días antes que la temporada anterior. La pinta en los cerros se 
adelantó 16 días respecto al año anterior (con fecha 9 de enero), siendo 12 días más corta que la 
temporada anterior donde registramos 32 días; en los planos, también la pinta se desarrolló 15 días 
más temprano (con fecha 18 de enero), con una duración de 10 días, en comparación a los 20 días 
de la temporada anterior.  Las cosechas de los cerros de adelantaron 20 días, y en el plano en general 
en fechas similares al año anterior, aunque hubo algunos lotes hasta 8 días más temprano. 
 
Rendimiento 
 
Los rendimientos totales obtenidos fueron un 34% bajo el año anterior, 22% bajo plan y 23% bajo 
estimación de enero. Esto se debió a un menor peso de racimo principalmente en los materiales 
clonales de Cabernet sauvignon y franc, y en las variedades más productivas como Sangiovesse, 
Syrah, Grenache y Tempranillo. Las temperaturas mínimas más bajas durante floración y cuaja, 
afectó el tamaño de los racimos, obteniendo menos bayas y bayas más livianas. El Cabernet 
sauvignon se cayó un 23% respecto al plan, aunque hubo otras variedades con rendimientos 
mayores al plan como Malbec, Petit verdot, Marselan y Petit Syrah.  
 
Vinos 
 
Cabernet Sauvignon: Esta añada nos entrega vinos de buen color y aromas clásicos de fruta roja, 
cassis, grafito y cedro. Los vinos tienen buena estructura, desarrollo aromático y una gran 
concentración manteniendo un frescor que da profundidad y persistencia a los vinos. Cosecha 
temprana con vinos de muy buena calidad.  
 
Cabernet Franc: Vinos de cosecha temprana, de buena madurez igualmente cosechado antes de la 
fecha promedio para el lugar, resulta con buen color, carácter, cuerpo y estructura. Dentro de lo 
esperable para esta variedad. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



APALTA (Santa Ema-Colchagua) 
 
Clima 
 
Las temperaturas mínimas promedio de julio a septiembre fueron más bajas que el año anterior e 
histórico, siendo muy similares en la primavera y verano al año anterior. Las máximas promedio 
siguieron el patrón del comportamiento de los registros históricos, siendo mayores en enero y 
febrero al año anterior e histórico. La acumulación térmica acumulada a marzo de 1701 GDD fue 
mayor que el año anterior e histórico, pero menor al año cálido de la cosecha 2023, siendo Octubre 
y enero los meses con mayor acumulación térmica que año anterior y registros históricos. 
 

 

 
La pluviometría total registrada fue de 537 mm desde mayo a septiembre, por debajo de los 804 
mm registrados la temporada anterior en el mismo período, siendo la temporada anterior el año 
más lluvioso de los últimos 10 años, con 904 mm en total. 
 

 



Fenología 
 
La brotación de los Carmenere se adelantó 13 días respecto al año anterior (con fecha 27 de 
septiembre), y en Syrah 3 días antes. La floración de Carmenere se adelantó 3 días y tuvo una 
duración de 14 días (4 días más que el año anterior), y en Syrah se adelantó 8 días, con una duración 
de 14 días versus los 11 días del año anterior. La pinta en Carmenere comenzó 9 días antes (con 
fecha 6 de enero) y fue más corta (10 días versus 30 días del año anterior); en Syrah, la pinta se 
adelantó 4 días (con fecha 6 de enero) y tuvo una duración de 8 días, mucho más rápida a los 30 
días de la temporada anterior. La cosecha se adelantó 13 días en Carmenere y 15 días en Syrah. 
 
Rendimiento 
 
Los rendimientos totales de Apalta tuvieron una baja del 7% respecto al año anterior, 7% bajo el 
plan y en línea respecto a la estimación de enero. Los Syrah registraron una caída de 44% respecto 
a la temporada anterior, 41% bajo plan y 39% bajo estimación, y Carmenere un 15% bajo año 
anterior, 17% bajo plan y 28% bajo estimación de enero. Esto dado principalmente por algunas 
temperaturas mínimas bajas en pleno proceso de floración y cuaja, afectando el peso del racimo. 
 
Vinos 
 
Carmenere Viñas viejas: Este año nos entregó vinos de muy buen color, de volumen en boca y 
resaltamos al dulzor de los taninos. Son vinos con buena profundidad  y gran potencial. 
  
Cabernet Sauvignon Viñas viejas: el resultado de la vendimia es muy bueno. La añada entregó vinos 
elegantes, con buen color y una complejidad aromática de muchas capas. Vinos muy interesantes.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



PUMANQUE (Colchagua Costa) 
 
Clima 
 
Las temperaturas mínimas promedio de julio a septiembre fueron menores al año anterior e 
histórico, siendo mayores a estos dos períodos desde octubre a diciembre. Las máximas promedio 
en cambio siguieron la evolución dentro de la temporada similar al histórico, siendo mayores en 
enero y febrero, siendo este último mes el más cálido con temperaturas de 30°C. La acumulación 
térmica a marzo de 1592 GDD fue mayor al año anterior e histórico pero menor al año cálido del 
2023, siendo de octubre a enero los meses con mayor acumulación respecto al año anterior e 
histórico. 

 

 
La pluviometría de mayo a septiembre fue de 659 mm, menor a los 748 mm registrados en la 
temporada anterior en el mismo período, pero mayor a los 369 mm acumulados en el histórico. 

 



Fenología 
 
La brotación en general estuvo más atrasada que el año anterior. Chardonnay 15 días más tarde, 
Sauvignon blanc 3 días y Cabernet franc 26 días. La floración sin embargo en Chardonnay comenzó 
3 días antes (con fecha 4 de noviembre), con una duración de 14 días versus 9 días de la temporada 
anterior; en Sauvignon blanc 13 días más tarde (con fecha 20 de noviembre), con los mismos 15 días 
de duración que la temporada anterior; y en Cabernet franc, en cambio la floración comenzó 5 días 
antes (con fecha 8 de noviembre), con una duración de 14 días versus los 22 días de la temporada 
anterior. La pinta comenzó 10 días antes en Chardonnay (con fecha 15 de enero), con una duración 
de 28 días (más corto que los 38 días de la temporada anterior; 3 días antes en Sauvignon blanc (con 
fecha 30 de enero), con una duración de 28 días versus los 32 días de la temporada anterior; y 2 días 
antes en Cabernet franc (con fecha 27 de enero), con una duración de 28 días versus los 34 días de 
la temporada anterior. La cosecha se adelantó 18 días en Chardonnay, 8 días en Sauvignon blanc y 
un retraso de 5 días en Cabernet franc.  
 
 
Rendimiento 
 
Los rendimientos totales de Pumanque registraron una baja del 20% respecto al año anterior, 9% 
menos del plan y 11% menos a la estimación de enero. Las variedades más caídas en los blancos 
fueron Chardonnay y Sauvignon blanc con 15% y 5 % respectivamente menos respecto al plan; en 
tintos, Syrah y Malbec con 30% y 32% respectivamente a la baja respecto al plan; y Cabernet 
sauvignon, Merlot y Cabernet franc con una caída más leve. Sin embargo, hubo otras variedades 
con mayores rendimientos como Pinot noir, Grenache, y Mouvedre. 
 
Vinos 
 
Merlot: Vinos de color profundo, fruta negra y taninos sedosos. Los vinos prometen alcanzar un 
estilo de merlot suave, con gran textura y buen intensidad aromática. 
 
Cabernet franc: Vinos de un color muy intenso y profundo, notas especiadas y fruta negra. Los vinos 
tienen un gran potencial cualitativa y tipicidad varietal. 
 
Sauvignon Blanc: Los vinos tienen la tipicidad clásica de la zona, acidez firme buena complejidad 
aromatica, con fruta cítrica, notas florales y una acidez agradable a la boca aportando frescor.   
 
 
 
 
 
 
 
 



MOLINA (Maule) 
 
Clima 
 
Las temperaturas mínimas promedio de julio a septiembre se mantuvieron por debajo del año 
anterior e histórico, aumentando en octubre y disminuyendo nuevamente desde noviembre a 
marzo, siempre por debajo del registro histórico. Las máximas promedio siguieron la tendencia del 
registro histórico durante toda la temporada, siendo levemente mayor en octubre. La acumulación 
térmica a marzo con 1532 GDD fue mayor a la temporada anterior, y muy similar al promedio 
histórico, pero por debajo la cosecha cálida del 2023. Octubre fue el único mes que se registró una 
acumulación mayor al histórico y año anterior, siendo los meses de primavera aquellos que 
acumularon mayores días grado dentro de la temporada respecto al año anterior. 

 

 
La pluviometría de junio a septiembre fue de 476 mm, menos a los 992 mm de la temporada anterior 
en el mismo período, y a los 545 mm del promedio histórico. 

 



Fenología 
 
La Brotación en los Sauvignon blanc comenzó 5 días más tarde (con fecha 10 de octubre) que la 
temporada anterior. La floración comenzó 9 días más temprano (con fecha 15 de noviembre), con 
una duración de 17 días (más larga que los 9 días del año anterior). La pinta comenzó 20 días antes 
(con fecha 9 de enero), con una duración de 31 días (algo mas larga que los 28 días de la temporada 
anterior). La cosecha se adelantó 17 días.  
 
 
Rendimiento 
 
La producción registró una baja de 19% respecto al año anterior, 22% por debajo del plan, y 11% 
por debajo de la estimación de enero. El Sauvignon blanc cayó un 21% respecto al año anterior, 23% 
bajo el plan y 11% bajo la estimación. Sin embargo, el Riesling tuvo un alza de 8% sobre el año 
anterior, una baja de 15% respecto al plan y un 9% sobre la estimación de enero. 
 
Vinos: 
 
Sauvignon Blanc: este año los vinos muestran mucho frescor, notas cítricas, un limpio carácter 
mineral con alta acidez.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



CAUQUENES (Maule) 
 
Clima 
 
Las temperaturas mínimas comenzaron más bajas a principios de temporada. A partir de octubre 
suben y se mantienen similar al año anterior. Las máximas promedio fueron similares al histórico 
durante toda la primavera, registrando enero y febrero por sobre el año pasado e histórico. La 
temporada fue más cálida que año anterior, similar al histórico y menor a la cosecha 2023. En 
octubre y enero se registraron las mayores acumulaciones térmicas, por sobre año pasado e 
histórico, totalizando 1715 GDD hasta marzo. 

 

 
Las precipitaciones registradas llegaron a sumar 728 mm de mayo a septiembre, lo cual es menor a 
la cantidad registrada el invierno 2023 (con 964 mm), casi duplicando los 483 mm del histórico. Las 
lluvias de invierno y primavera fueron tan intensas que mantuvieron un sector del viñedo inundado 
por la salida del río Cauquenes por segundo año consecutivo. 

 



Fenología 
La brotación en Cabernet sauvignon comenzó 9 días más tarde (con fecha 4 de octubre), y en 
Carmenere 3 días más tarde (con fecha 1 de octubre). La floración en Cabernet comenzó 7 días antes 
(con fecha 15 de noviembre), con una duración de 17 días al igual que la temporada anterior; en 
Carmenere, comenzó 8 días antes (con fecha 13 de noviembre), con una duración de 26 días, más 
larga que los 16 días de la temporada anterior. La pinta comenzó en Cabernet sauvignon 5 días antes 
(con fecha 5 de enero), con una duración de 14 días, más corto a los 21 días de la temporada 
anterior; en Carmenere, comenzó 9 días antes (con fecha 13 de enero), con una duración de 14 días, 
3 días más larga que el año anterior. La cosecha se adelantó 14 días en Cabernet sauvignon y 16 días 
en Carmenere.    
 
Rendimiento 
 
Los rendimientos fueron un 4% por debajo del año anterior, 11% por debajo del plan y 25% por 
debajo de la estimación de enero. El cabernet sauvignon registro un 30% bajo el año anterior, 29% 
bajo el plan y 39% bajo estimación; y el Carmenere registró un 44% sobre el año anterior, un 25% 
sobre el plan, y un 30% sobre la estimación. 
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